
L U N A W A Y  |  C U C I N A R E  C O N  L A  G H I S A 1

Lunaway
Cucinare

con la ghisa

AR 
RE 
DO
FUO 
CO
IN
GHI
SA



L U N A W A Y  |  C U C I N A R E  C O N  L A  G H I S A2

Tutte le immagini sono proprietà di Lunaway. Pesi e misure possono subire variazioni 

rispetto a quanto indicato nel presente catalogo.

Edizione 2023  |  Finito di stampare Marzo 2023 
Stampato su carta riciclata

Nel catalogo sono presenti codici QR, per chi non avesse 

i programmi di lettura può trovare tutti i documenti sul 

sito www.lunaway.it e la possibilità di scaricare gratuita-

mente i programmi di lettura dei codici QR.
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P R O P R I E T À  B E N E F I C H E  D E L L E  C O T T U R A  S U  G H I S A

Cucinare con
la ghisa

Cucinare è oggi diventata una vera arte del vivere sano, sul 
quale cimentarsi tutti i giorni in famiglia o per condivide-
re momenti speciali con gli amici. I nostri prodotti sono un 
eccellente compromesso fra tradizione e modernità grazie 
alla proprietà della ghisa e alla raffinatezza della smaltatura.

La ghisa smaltata è uno dei migliore materiali per gli uten-
sili da cucina e consente di cucinare in modo eccellente su 
ogni tipo di fonte di calore: forno, piano di cottura ad in-
duzione, vetroceramico, gas, barbecue, cucine tradizionali.

La ghisa è particolarmente adatta a immagazzinare calore e 
a trattenerlo per un periodo prolungato di tempo e lo distri-
buisce in modo lento ed omogeneo conservarvando tutte le 
qualità nutrizionali degli alimenti sensibili al calore e otti-
mizzando il risultato dei sapori e degli aromi. Addirittura 
permette di ultimare la cottura a fuoco spento o addirittura 
a tavola mantenendo caldo le pietanze
risparmiando energia.

PRODOTTI
CERTIFICATI

Mangiare bene è importante . Altrettanto è cucinare con prodotti sicuri. Siamo molto attenti in 
merito ed effettuiamo moltissimi controlli per quanto riguarda sia la ghisa e sia la smaltatura .

Tutte le pentole, padelle e le piastre sono smaltati secondo rigidi standard e sono conformi 
alla norma DIN EN ISO 4531 del: 2018-09 che ne attesta i limiti di ioni metallici dai 
manufatti a contatto con gli alimenti. Effettuiamo moltissimi controlli per assicurare la 
massima efficienza dei nostri prodotti.
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B I S T E C C H I E R E  I N  G H I S A

Altezza esclusa dei piedini

La serie grill è ideale per i barbeque 

e permette di cucinare con piastre a 

fondo liscio e piastre a fondo rigato, 

per soddisfare differenti esigenze e 

stili di cottura. Tutte le piastre sono 

dotate del canalino di raccolta olio 

con il foro per lo scarico .

BBQ GRILL 2640

BBQ PLANE 2640

49,00

46,00

5,00

4,30

26 x 40 x 2 h cm

26 x 40 x 2 h cm

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N I

D I M E N S I O N I

€

€

Kg

Kg

Altezza esclusa dei piedini

* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

FUOCO CAMINOELETTRICO FORNOVETRO CERAMICA GAS
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BBQ GRILL 4440 80,009,1044 x 40 x 2 h cm

A RT. D I M E N S I O N I €Kg

Altezza esclusa dei piedini

* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A .

Gli articoli BBQ GRILL 2640, BBQ PLANE 2640,

BBQ GRILL 4440 sono compatibili tra loro

FUOCO CAMINOELETTRICO FORNOVETRO CERAMICA GAS
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Bistecchiere
serie ondulata

L U N A W A Y  |  C U C I N A R E  C O N  L A  G H I S A



L U N A W A Y  |  C U C I N A R E  C O N  L A  G H I S A 1 3

B I S T E C C H I E R E  I N  G H I S A

BBQ ONDULATA 3020

BBQ ONDULATA 4330

BBQ ONDULATA 5040

44,00

78,00

127,50

3,60

7,30

10,00

30 x 20 x 2,1 h cm

42 x 30 x 2,1 h cm

50 x 40 x 2,1 h cm

A RT. D I M E N S I O N I €Kg

Spessore 2,1 cm

Maniglie in acciaio inox AISI 304

* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

La serie ondulata è progettata per poter cucinare su qualsiasi 

tipo di superficie e per poter essere portata a tavola ultimando 

la cottura . Il suo speciale design consente una cottura omo-

genea e le rigature garantiscono la segnatura superficiale di 

carni e vegetali e ridurre il contatto tra la superficie di cottura 

e l’alimento per favorire l’uscita di acqua o grassi.

FUOCO CAMINOELETTRICO FORNOVETRO CERAMICA GAS
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FUOCO CAMINOELETTRICO FORNOVETRO CERAMICA GAS

A R R E D O  F U O C O  I N  G H I S A

Accessori per piastra
ondulata

BBQ RISER 4330

BBQ RISER 5040

BBQ COVER 3020

BBQ COVER 4330

BBQ COVER 5040

44,00

44,00

16,00

25,00

34,00

1,00

1,10

0,45

0,95

0,95

48 x 30 x 16 h cm

54 x 30 x 16 h cm

27,5 x 20,5 x 1 h cm

39 x 30,5 x 1 h cm

47 x 40,5 x 1 h cm

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N I

D I M E N S I O N I

€

€

Kg

Kg

* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

Sostegno in legno e alluminio. Ottimo per servire le pietanze ancora calde.

Il prezzo non include la piastra in ghisa

Coperchio in acciaio inox AISI 304 pressopiegato.

Ideale per proteggere la piastra durante il periodo di inutilizzo.

Il prezzo non include la piastra in ghisa
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Bistecchiere
serie reverse
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FUOCO CAMINOELETTRICO FORNOVETRO CERAMICA GAS

BBQ REVERSE 2525

BBQ REVERSE 4530

3,20

6,00

A RT. D I M E N S I O N I €Kg

Le dimensioni sopra riportate comprendono anche i manici. 

BBQ REVERSE 2525: dimensioni utili alla cottura 23,6 x 21,6 cm 

BBQ REVRSE 4530: dimensioni utili alla cottura 43,6 x 26,4 cm

* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

LATO LISCIO

LATO ONDULATO

La serie Reverse è stata ideata per la cottu-

ra e permette di avere una piastra ondulata 

e una con fondo liscio insieme, da usare se-

condo le proprie esigenze.

34,00

62,00

35 x 25 x 1,6 h cm

55 x 30 x 1,6 h cm
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Pentole e padelle
Serie Outdoor
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OL ROUND 33Ø 75,503,4540,3 x 34 x 3 h cm

A RT. D I M E N S I O N I €Kg

* Dimensioni con manici. Dimensioni utili alla cottura Ø 33 x 2,4h

* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

La Serie Outdoor è progettata per poter cucinare con una cot-

tura omogenea e senza grassi all’esterno e su fiamma viva. 

Poiché la smaltatura non consente all’acqua di entrare in 

contatto con la ghisa, la Serie Outdoor può essere utilizzata e 

lasciata all’esterno senza rischio di ruggine.

FUOCO CAMINO FORNOGAS

P E N T O L E  E  P A D E L L E  I N  G H I S A
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* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

OL ROASTING 3625

OL WOK 29Ø 

100,00

129,50

5,05

3,65

32,5 x 30,2 x 5,2 h cm

57 x 30 x 9 h cm

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N I

D I M E N S I O N I

€

€

Kg

Kg

* Dimensioni con manici. Dimensioni utili alla cottura Ø 29,9 x 24,0 x 4,6h

* Dimensioni con manico. Dimensioni utili alla cottura Ø 29 x 8,3h

FUOCO CAMINO FORNOGAS
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Pentole e padelle
Serie Grand Gourmet
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* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

FUOCO CAMINOELETTRICO FORNOINDUZIONEVETRO CERAMICA GAS

PENTOLA

POT ø24 75,004,50ø24 x 11 h cm

A RT. D I M E N S I O N I €Kg

Con la pentola in ghisa possiamo cucinare di 
tutto. Dai risotti alle zuppe , dallo stufato di car-
ne al pesce in umido. Il design del coperchio 
consente una continua irrorazione mantenen-
do umida la pietanza esaltando il gusto , utili-
zando meno sale e sfruttando i grassi naturali.
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FUOCO CAMINOELETTRICO FORNOINDUZIONEVETRO CERAMICA GAS

P E N T O L E  E  P A D E L L E  I N  G H I S A

PADELLA

PAN ø26 36,003,00ø26 x 5,5 cm

A RT. D I M E N S I O N I €Kg

PADELLA

PAN 26x26 36,002,8526 x 26 x 5,5 h cm

A RT. D I M E N S I O N I €Kg

* I  p r e z z i  q u i  r i p o r  t a t i  s o n o  e s c l u s i  I . V .  A  .

Le Padelle in ghisa, sia con fondo liscio che con il griglia-
to, sono antiaderenti e danno la possibilità di una cottu-
ra sana, senza grassi od olii aggiunti. Il doppio manico 
agevola il posizionamento sui fuochi .
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Condizioni generali di vendita

P R E Z Z I

G A R A N Z I E

D I R I T T I  D I  C a s t  s . r. l .

G I U R I S D I Z I O N E

S M A LT I M E N TO  D E I  P R O D OT T I

I prezzi di listino sono al netto dell’IVA e con riferimento 
ad articoli di serie.

La merce è garantita per qualità e modalità di costruzione 
dei materiali impiegati.
Eventuali difetti di costruzione conferiscono all’acqui-
rente il diritto alla sostituzione gratuita dell’articolo o di 
parte di esso. Il diritto alla sostituzione si estende al caso 
in cui l’articolo subisca danni durante il trasporto, purché 
tali danni siano dichiarati al vettore alla consegna della 
merce e risultino annotati nella bolla di consegna.

Cast s.r.l. si riserva il diritto di apportare modifiche di co-
struzione, misure e peso degli articoli indicati nei propri 
cataloghi e listini di vendita senza obbligo di preavviso.

Per qualsiasi controversia derivante dal rapporto di 
compravendita è competente il Foro della sede legale 
di Viterbo.

Tutti i prodotti presenti nel catalogo sono realizzati in 
ghisa e acciaio, metalli sostenibili perchè possono essere 
riciclati un numero illimitato di volte , con notevoli ri-
sparmi di materie prime ed energia.

La fonderia, infatti, permette di riu-
tilizzare i prodotti metallici arrivati 
a fine vita riportandoli alla condi-
zione iniziale. Un perfetto esempio 
di economia circolare.

Tramite il sito www.paypal.it inviando il denaro a 
info@lunaway.it  |  Causale: mettere il cognome 
dell’acquirente e riferimento dell’ordine

A R R E D O  F U O C O  I N  G H I S A

DAT I  SOC I  ETAR I

CAST SRL
VIA GIULIO CESARE, 71 | 00192 ROMA

P.IVA 02271260560 | fv-cast@pec.it

O R D I N A Z I O N I

Per ordinazioni effettuate tramite E-mail, telefono, 
fax e posta ordinaria, l’ufficio commerciale di Lunaway 
invierà la conferma di vendita che riporterà tutte le 
condizioni contrattuali. In tal caso verrà dato corso 
all’ordinazione solo dopo aver ricevuto la conferma di 
vendita firmata per accettazione dal committente. Per 
ordinazioni effettuate tramite sito internet www. 
lunaway.it verrà dato corso all’ordinazione senza ulte-
riori conferme.

PAGAMENT I

I pagamenti devono essere effettuati nei modi e nei 
termini stabiliti nell’ordinazione o nella conferma di 
vendita.
Eventuali ritardi sui termini pattuiti comportano l’ad-
debito di interessi nella misura del tasso legale in vi-
gore al momento dell’addebito aumentato di 3 punti. 
Di seguito i nostri principali metodi di pagamento:

BONIFICO BANCARIO CAST SRL:
Deutsche Bank S.P.A. (Viterbo) 
IT27S0310414500000000822126
SWIFT : DEUTITM1810

Causale: mettere il cognome dell’acquirente. La spe-
dizione avverrà al momento dell’accredito in banca o 
dopo l’invio del CRO che può essere allegato all’e-
mail: info@lunaway.it

CARTA DI CREDITO O PAYPAL:
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S P E D I Z I O N E

I M BA L L I

R E S I  E  R I M B O R S I

Effettuiamo spedizioni in tutti i paesi Europei ed i costi 
sono aggiornati sul nostro sito web con  riferimento alla 
località di destinazione . 

Il costo è calcolato in base al peso (costo massimo 
4,00€/kg). ll recapito della merce avverrà con Corriere e 
lo scarico avverrà esclusivamente al piano terra e non a 
piani superiori. Salvo imprevisti del corriere, la consegna 
della merce avverrà nell’arco di 2 giorni lavorativi dalla 
data di spedizione per le consegne in Italia e 6 giorni la-
vorativi per consegne in Europa.

Il costo dell’imballo di serie è compreso nel prezzo. Per 
imballo di serie si intende l’imballo idoneo a conferire 
adeguata protezione alla merce.

Se non si è soddisfatti del proprio acquisto si possono 
rendere uno o più prodotti entro e non oltre 14 giorni 
dalla data di consegna.

Le spese di spedizione del reso sono gratuite. Dal mo-
mento in cui lo staff di Lunaway autorizza il reso, i pro-
dotti devono essere consegnati alla sede del corriere au-
torizzato entro e non oltre 14 giorni. Il rimborso avverrà 
con le stesse modalità del pagamento dopo aver ricevu-
to il prodotto e averne verificato l’integrità.

Cast s.r.l. si riserva il diritto di rifiutare restituzioni se co-
municate, inviate o spedite dopo i giorni indicati o in caso 
il prodotto non risulti integro. Tutti gli articoli vengono 
controllati prima di essere spediti.

Gli articoli resi con danneggiamenti, o qualsiasi modifica 
evidente, verranno respinti e spediti nuovamente al cliente 
al quale saranno addebitate le normali spese di spedizione 
(pagamento in contrassegno). In caso di ricezione di merce 
difettosa o fallata, inviare una mail a info@lunaway.it. 

La sostituzione di un articolo dello stesso modello e di-
mensione è possibile in base alla disponibilità nel nostro 
magazzino, con spese di spedizione gratuite. Se l’arti-
colo non può essere sostituito, si avvieranno le normali 
procedure di rimborso.

Per effettuare una restituzione scrivere una mail a 
info@lunaway.it indicando numero di fattura o numero 
di riferimento di trasporto, codice articolo, data rice-
zione ordine e le motivazioni della restituzione. Una 
volta verificato che le cause siano conformi alle nostre 
condizioni di vendita, invieremo via mail le istruzioni 
per contattare e consegnare la merce presso il corrie-
re. La consegna della merce al corriere dovrà avvenire 
entro e non oltre 14 giorni dalla data di autorizzazione 
del reso. Verrà inviata, tramite email, l’etichetta PDF da 
stampare su un normale foglio e applicare sul pacco. 
Si consiglia di mantenere l’imballaggio originale, che 
potrà essere riutilizzato (se integro) semplicemente 
sostituendo l’etichetta. Non è necessario restituire un 
intero ordine, ma anche solo una parte di esso.

C O N D I Z I O N I  G E N E R A L I  D I  V E N D I T A
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Tel. +39 0761 18.70.772

E-mail: info@lunaway.it

Sito web: www.lunaway.it

Scopri di più sul nostro sito:
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