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Impreso en papel reciclado

En el catálogo hay códigos QR y desde nuestra página 

web lunaway-chimenea.es hay la posibilidad de descar-

gar el programa para la lectura de los códigos y tam-

bién nuestros catálogos.
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Propiedad
beneficioso
Cocinando
sobre hierro
fundido
esmaltado

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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P R O P I E D A D  B E N E F I C I O S O  C O C I N A N D O  S O B R E  H I E R R O  F U N D I D O  E S M A LT A D O

Cocinar con 
hierro fundido

La cocina se ha convertido en una verdadera arte del vivir 
sano, en la que aventurarse cada día con la familia o para 
compartir momentos especiales con los amigos. Nuestros 
productos son un excelente compromiso entre tradición y 
modernidad gracias a las propiedades del hierro fundido y 
al refinamiento del esmaltado.

El hierro fundido esmaltado es uno de los mejores materiales 
para los utensilios de cocina y permite una excelente cocción 
en todas clases de fuentes de calor: horno, placa de induc-
ción, vitrocerámica , gas, barbacoa, cocinas tradicionales.

El hierro fundido es especialmente adecuado para almace-
nar calor y retenerlo durante mucho tiempo, distribuyénd-
olo de forma lenta y uniforme, preservando todas las ca-
lidades nutricionales de los alimentos sensibles al calor y 
optimizando los resultados de sabores y aromas. 
Hasta permite terminar de cocinar con la fuente de calor 
apagada, incluso en la mesa, manteniendo la comida calien-
te y permitiendo ahorro de energía.

PRODUCTOS
CERTIFICADOS

Comer bien es importante. También lo es cocinar con productos seguros. Tenemos mucho cuida-
do con esto y realizamos controles en cantidad tanto en el hierro fundido como en el esmalte.

Todas las ollas, sartenes y platos están esmaltados según normas estrictas y cumplen la norma 
DIN EN ISO 4531 de: 2018-09 que certifica los límites de iones metálicos de los artículos en con-
tacto con alimentos.
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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P A R R I L L A  P A R A  C A R N E
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Parrilla para
carne serie Grill

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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P A R R I L L A  P A R A  C A R N E

Altura sin incluir los pies

La serie de sartenes grill es ideal 

para barbacoas y permite cocinar 

tanto con placas de fondo liso como 

acanaladas, para satisfacer diferen-

tes necesidades y estilos de cocción. 

Todos los sartenes grill están equi-

padas con un canal de recogida de 

aceite con orificio de drenaje.

BBQ GRILL 2640

BBQ PLANE 2640

41,00

35,50

5,00

4,30

26 x 40 x 2 h cm

26 x 40 x 2 h cm

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N E S

D I M E N S I O N E S

€

€

Kg

Kg

Altura sin incluir los pies

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e
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Artículos BBQ GRILL 2640, BBQ PLANE 2640,

BBQ GRILL 4440 son compatibles entre sì

BBQ GRILL 4440 65,509,1044 x 40 x 2 h cm

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA  n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e

Altura sin incluir los pies
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Sartén para asar
serie ondulada
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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BBQ ONDULATA 3020

BBQ ONDULATA 4330

BBQ ONDULATA 5040

3,60

7,30

10,00

30 x 20 x 2,1 h cm

42 x 30 x 2,1 h cm

50 x 40 x 2,1 h cm

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Espesor 2,1 cm

Asas de acero inoxidable AISI 304

La serie de sartenes corrugados está diseñada para cocinar 

en cualquier tipo de superficie y para terminar la cocción en 

la mesa. El diseño especial permite una cocción uniforme y 

las ranuras garantizan que carne y verduras se marquen y el 

contacto entre la superficie de cocción y los alimentos sea re-

ducido para ayudar la liberación de agua o grasas.

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

P A R R I L L A  P A R A  C A R N E

34,00

60,00

98,00
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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P A R R I L L A  P A R A  C A R N E
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Accesorios

BBQ RISER 4330

BBQ RISER 5040

BBQ COVER 3020

BBQ COVER 4330

BBQ COVER 5040

108,00

113,50

1,00

1,10

0,45

0,95

0,95

48 x 30 x 16 h cm

54 x 30 x 16 h cm

27,5 x 20,5 x 1 h cm

39 x 30,5 x 1 h cm

47 x 40,5 x 1 h cm

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N E S

D I M E N S I O N E S

€

€

Kg

Kg

Soporte en madera y aluminio. Excelente para servir platos aún calientes.

Tapa de acero inoxidable AISI 304 plegado a presión.

Ideal para proteger la placa durante el período de inactividad.

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e

14,50

19,50

26,00
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Sartén para asar
serie reversible
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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BBQ REVERSE 2525

BBQ REVERSE 4530

30,50

57,50

3,20

6,00

35 x 25 x 1,6 h cm

55 x 30 x 1,6 h cm

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

LADO LISO

LADO ONDULADO

La serie Reverse ha sido diseñada para cocinar y 

le permite tener una placa corrugada y una con 

fondo liso juntas, para usar según sus necesidades.

Las dimensiones anteriores también incluyen las manijas. 

BBQ REVERSE 2525 Dimensiones útiles para cocinar 23,6 x 21,6 cm

BBQ REVRSE 4530 Dimensiones útiles para cocinar 43,6 x 26,4 cm

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

P A R R I L L A  P A R A  C A R N E
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Ollas y sartenes
Serie Outdoor

L U N A W A Y  |  C O C I N A R  C O N  H I E R R O  F U N D I D O

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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OL ROUND 33Ø 58,003,4540,3 x 34 x 3 h cm

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

* Dimensiones con asas. Dimensiones útiles para cocinar Ø 33 x 2,4h

La Línea Outdoor está diseñada para poder cocinar con una 

cocción homogénea y sin grasas al aire libre ya fuego fuerte. 

Dado que el esmaltado no permite que el agua entre en con-

tacto con el hierro fundido, la Línea Outdoor se puede utilizar 

y dejar en el exterior sin riesgo de oxidación. 

O L L A S  Y  S A R T E N E S  E N  H I E R R O  F U N D I D O

FUEGO CHIMENEA HORNOGAS

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e
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OL ROASTING 3625

OL WOK 29Ø 

77,00

99,50

5,05

3,65

32,5 x 30,2 x 5,2 h cm

57 x 30 x 9 h cm

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N E S

D I M E N S I O N E S

€

€

Kg

Kg

* Dimensiones con asas. Dimensiones útiles para cocinar Ø 29,9 x 24,0 x 4,6h

* Dimensiones con asa. Dimensiones útiles para cocinar Ø 29 x 8,3h

FUEGO CHIMENEA HORNOGAS

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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Ollas y sartenes
Serie Gran Gourmet

L U N A W A Y  |  C O C I N A R  C O N  H I E R R O  F U N D I D O

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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FUEGO CHIMENEAELÉCTRICO HORNOINDUCCIÓNVITROCERÁMICA GAS

OLLA

POT ø24 65,004,50ø24 x 11 h cm

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Con la olla de hierro fundido podemos cocinar 
todo: desde risotto hasta sopas, desde carne 
guisada hasta el guisado de pescado. El diseño 
de la tapa permite un continua difusión de va-
por, manteniendo el plato húmedo y exaltando 
el sabor, utilizando meno sal y aprovechando 
las grasas naturales.

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e
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FUEGO CHIMENEAELÉCTRICO HORNOINDUCCIÓNVITROCERÁMICA GAS

O L L A S  Y  S A R T E N E S  E N  H I E R R O  F U N D I D O

SARTÉN

PAN ø26 38,003,00ø26 x 5,5 cm

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

SARTÉN

PAN 26x26 38,002,8526 x 26 x 5,5 h cm

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Las sartenes de hierro fundido, sean lisas o 
grill, son antiadherentes y ofrecen la posi-
bilidad de cocinar de forma saludable sin 
añadir grasas ni aceite. La doble asa facilita 
la colocación en la placa de cocción.

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
n i  l a s  c u o t a  E n e r g y  S u r c h a r g e
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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Condiciones generales de venta

P R E C I O SDATO S  D E  L A  C O M PA Ñ I A

G A R A N T I A S

D E R E C H O S  D E  C a s t  s . r. L .

J U R I S D I C C I Ó N

E L I M I N AC I Ó N  D E  P R O D U CTO S

P E D I D O S

PAG O S

Los precios del catálogo son sin IVA.CAST SRL
VIA MONTE ROSSO, 2  |  01100 VITERBO - VT
P. Iva 02271260560  |  fv-cast@ pec. it

Cualquier defecto de construcción confiere al cliente el 
derecho a la sustitución gratuita del artículo o parte de 
ello. El derecho al reemplazo se extiende si el que el ar-
tículo se dañe durante el transporte, siempre que dicho 
daño se declare al transportista en el momento de la 
entrega de la mercancía y que se indique en el albarán.

Cast s.r.l. se reserva el derecho a realizar cambios en la 
construcción, medidas y peso de los articulos indicados 
en su propio catálogos y listas de venta sin previo aviso.

Para cualquier disputa que pueda surgir el tribunal de 
referencia será el del domicilio fiscal de Cast s.r.l.

Todos los productos del catálogo están fabricados en 
fundición y acero, metales sostenibles porque se pueden 
reciclar un número ilimitado de veces, con importantes 
ahorros en materias primas y energía.

La fundición, de hecho, permi-
te reutilizar productos metálic-
os que han llegado al final de su 
vida, devolviéndolos a su estado 
inicial. Un ejemplo perfecto de 
economía circular.

Para pedidos realizados por correo electrónico, teléfono, 
fax y correo ordinario, la oficina de ventas de Lunaway 
enviará la confirmación de venta que contendrá todas 
las condiciones contractuales. En este caso, el pedido 
se procesará solo después de recibir la confirmación de 
venta firmada para su aceptación por parte del cliente.
Para pedidos realizados a través del sitio web www. lu-
naway.it será procesado sin más confirmación.

Los pagos deben realizarse en la forma y en los térm-
inos establecidos en el pedido o en la confirmación 
de venta. 
Cualquier retraso en los términos acordados resultará 
en un cargo de interés en la medida de la tasa legal vi-
gente en el momento del cargo aumentado en 3 puntos.

TRANSFERENCIA BANCARIA:
Deutsche Bank S.P.A. (Viterbo) 
IT27S0310414500000000822126
SWIFT : DEUTITM1810

Concepto: poner el apellido del comprador. Se proce-
derá a enviar el pedido solo en el momento de haber 
recibido la transferencia o después de haber recibido 
el CRO (en este caso enviarlo por correo electrónico: 
info@lunaway.it).

TARJETA DE CRÉDITO O PAYPAL:

A través del sitio web www.paypal.it enviando el dinero 
a info@lunaway.it  |  Concepto: poner el apellido del 
comprador y referencia del pedido.

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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E N V Í O

D E  E M BA L A J E

D E V O LU C I O N E S  Y R E E M B O L S O S

Nous expédions vers tous les pays européens et les coûts 
sont actualisés sur notre site web en fonction du lieu de 
destination.

Le coût est calculé en fonction du poids (coût maximum 
4,00€/kg). Les marchandises seront livrées par un ser-
vice de messagerie et le déchargement se fera unique-
ment au rez-de-chaussée et non aux étages supérieurs.  
Sauf imprévu du transporteur, la livraison de la mar-
chandise aura lieu dans les 2 jours ouvrables à compter 
de la date d’expédition pour les livraisons en Italie et 
dans les 6 jours ouvrables pour les livraisons en Europe.

El costo del embalaje estándar está incluido en el precio. 
Los productos están garantizados por la calidad y los 
métodos de construcción de los materiales utilizados.

Si por alguna razón no está satisfecho con su compra, 
puede devolver uno o más productos antes de 14 días 
a partir de la fecha de entrega.

Los gastos de envío de la devolución en Italia son gratuitos.
Desde el momento en que Cast s.r.l. autoriza la devo-
lución, los productos deben entregarse en la oficina 
de mensajería autorizada antes 14 días.

Cast s.r.l. se reserva el derecho a rechazar devolucio-
nes si no se respetan las fechas indicadas y si los pro-
ductos no están intactos. Todos los productos vienen 
revisados antes de ser enviado.

Artículos devueltos con daños o cualquier modifica-
ción evidente, serán rechazados y devueltos al cliente, 
y también se le cobrarán los gastos de envío (contra 
reembolso). En caso de recepción de mercancía de-
fectuosa, por favor escribanos un correo electrónico 
de forma inmediata a info@lunaway.it. 

Para pedidos realizados por correo electrónico, 
teléfono, fax y correo ordinario Cast s.r.l. enviará la 
confirmación de venta con todas las condiciones con-
tractuales. 

El pedido se procesará solo después de que Cast s.r.l. 
habrá recibido la confirmación de venta firmada por 
el cliente. Los pedidos realizados a través de la página 
web lunaway-chimenea.es serán procesados sin ne-
cesidad de confirmación.

Los pagos deben realizarse según los términos estable-
cidos en el pedido o en la confirmación de venta.

C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S  D E  V E N T A
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Tel. +39 0761 18.70.772

E-mail: info@lunaway-chimenea.es

Website: lunaway-chimenea.es

Obtenga más información 

en nuestro sitio web:
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